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Eine kulinarische Weltreise von Italien bis Indien in Dubais größtem Er-

lebnisresort 

Internationale Küche neu interpretiert im JA The Res-

ort 

München/Dubai, 19. Juli 2023. Agnolotti mit Trüffel, Wolfsbarsch, Tiramisu und mehr: Das Restaurant 

„Sette", eines von 13 Restaurants in den drei Hotels von JA The Resort in Dubai, hat kürzlich eine neue 

Speisekarte mit exquisiten Gerichten entwickelt, die die traditionelle italienische Esskultur widerspie-

geln. Doch auch das fernöstlich angehauchte White Orchid und das indische Restaurant Kinara by Vikas 

Khanna haben sich neu erfunden und kombinieren regionale Zutaten mit internationalen Aromen, um 

die anspruchsvollen Gaumen ihrer Gäste zu verwöhnen. Alle drei Restaurants gehören zu den Top-34 

der 8.556 Restaurants in Dubai – das Sette wurde von TripAdvisor dabei mit dem Gold Travellers Choice 

Award ausgezeichnet und rangiert auf Platz 9. 

 
v. l.: Ravioli im Restaurant Sette im JA Beach Hotel; asiatische Aromen im Restaurant White Orchid im JA Beach Hotel; indische 

Aromen des Chefkochs Vikas Khanna im Restaurant Kinara im JA Lake View Hotel; alle © JA Resorts & Hotels 

Der Geschmack Italiens am Persischen Golf 

Unter der Leitung des italienischen Chefkochs Corrado Pani, der eine lange kulinarische Laufbahn von 

New York über Südamerika und London bis Dubai aufzuweisen hat, wurde die Speise- und Getränke-

karte des preisgekrönten Sette im historischen JA Beach Hotel komplett überarbeitet. Sie sollen den 



Gästen einen authentisch-italienischen Geschmack bieten und die jahreszeitlichen Aromen hervorhe-

ben. Ein Highlight unter den Vorspeisen ist das „Vitello Tonnato Al Tartufo“ mit einer Auswahl an Ge-

müse, frischem schwarzen Trüffel und Thunfischsauce. Zu den italienischen Klassikern der Hauptspei-

sen gehören Lasagne, „Cotoletta Alla Milanese“ in roter Pfeffersauce und Balsamico-Reduktion sowie 

„Branzino Martini“, ein Seebarsch mit karamellisiertem Miso-Martini und Sellerie. Die Dessertauswahl 

umfasst neben Tiramisu auch ein Pistazien-Parfait mit Pistazienbutter, Amaretto-Gelee und Zitronen-

schalen.  

„Die neue Speisekarte wurde sorgfältig zusammengestellt, um unseren Gästen in Dubai das Beste aus 

Italien zu bieten“, erläutert Chefkoch Pani den unverwechselbaren Ansatz der italienischen Küche im 

Sette. „Unter der Leitung des Chef de Cuisine Jose Advincula haben wir Gerichte kreiert, die noch lange 

nach dem letzten Bissen nachklingen. Mit einem Front-of-House-Team unter der Leitung von Restau-

rant-Managerin Gaia Gargani ist das „Sette“ eine Bühne für unvergessliche Abende in geselliger Runde 

und zum Feiern." 

Das moderne und zugleich gemütliche Restaurant im siebten Stock bietet einen 360-Grad-Blick auf das 

umliegende Resortgelände und die Küste und eignet sich ebenso ideal für Aperitifs oder Digestifs wie 

Aperol Spritz oder Espresso Martinis. 

 

Kinara by Vikas Khanna 

Eine wahre Geschmacksexplosion verspricht das Kinara by Vikas Khanna im JA Lake View Hotel, wo 

Gäste eine moderne Interpretation der traditionellen indischen Küche erleben. Inspiriert von vielen Ge-

richten aus den vielfältigen Regionen Indiens und Südasiens, genießen Gäste die indische Gastfreund-

schaft und handgefertigte Köstlichkeiten in einem speziell vom preisgekrönten, international renommier-

ten und mit einem Michelin-Stern ausgezeichneten Küchenchef Vikas Khanna zusammengestellten 

Menü. Getreu der indischen Küche kommen Vegetarier hier außerdem in den Genuss zahlreicher 

fleischloser Gerichte. Die offene Küche sowie die Gewürzauslagen tragen dazu bei, die Gäste auf eine 

kulinarische Reise auf den indischen Subkontinent mitzunehmen. 

Dazu Chefkoch Khanna: „Inspiriert von der unverfälschten Schönheit der Hausmannskost aus den viel-

fältigen Regionen Indiens und Südasiens, möchte ich jedes Gericht in einem einzigartigen Stil präsen-

tieren und dabei seine Essenz, seinen Geschmack und letztlich seine Erinnerungen bewahren.” 

Zu den angebotenen Gerichten zählen Tandoori-Zitronen-Garnelen mit Avocado-Minz-Soße sowie ge-

räucherte Aubergine mit karamellisierten Zwiebeln und grünen Erbsen. 

 

White Orchid 

Im White Orchid reisen Gäste durch Vietnam, Thailand und Indonesien – und das alles in nur einem 

Menü. Mit Blick auf üppige Gärten und den Sandstrand ist das Restaurant im JA Palm Tree Court der 

ideale Ort, um die Aromen des Fernen Ostens zu genießen. Auf der neuen Fusionskarte verwöhnen 

Gäste ihre Gaumen mit einer Auswahl an thailändischen, indonesischen und vietnamesischen Gerich-

ten, die von Köchen derselben Herkunft zubereitet, inspiriert und präsentiert werden. Zu den Highlights 

zählen das Hummer-Curry oder Wagyu-Rippchen mit Kokosnussschaum. Darüber hinaus kann auf 



Wunsch jedes südostasiatische Gericht, das nicht auf der Speisekarte steht, zubereitet werden, so dass 

sich Gäste in der ruhigen Atmosphäre des Restaurants auf ihre Wurzeln oder Reiseerfahrungen besin-

nen können.  

 

Weitere Informationen zu den JA Resorts & Hotels unter www.jaresortshotels.com und auf Facebook 

und Instagram. 

 

High-Res-Bilder zum Download, Hintergrundinformationen und zusätzliche Pressetexte finden Interes-

sierte im Online Media-Center unter www.piroth-kommunikation.com. 

 

Aus Gründen des Leseflusses haben wir auf Gendern verzichtet. Wenn wir über Gäste, Teammitglieder 

und Co. sprechen, so meinen wir dies stets geschlechts- und orientierungsneutral. Wir sehen stets den 

Menschen, Inklusion ist für uns selbstverständlich. 

 

JA Resorts & Hotels  

JA Resorts & Hotels - ausgesprochen als "J A" - wurde 1981 gegründet und steht als Traditionsmarke für hervorragende Leistun-

gen bei der Verwaltung und dem Betrieb von preisgekrönten Resorts und Hotels. Nach dem ursprünglichen Jebel Ali (JA) Beach 

Hotel benannt, umfasst das Portfolio von JA Resorts & Hotels heute neun verschiedene Häuser in den Vereinigten Arabischen 

Emiraten und im Indischen Ozean, von denen sich jedes dem Ziel verschrieben hat, einzigartige Erlebnisse zu kreieren und 

unvergessliche Erinnerungen zu schaffen. Zu den tropischen Anlagen gehören JA Manafaru, das idyllische Luxus-Inselresort im 

unberührten, von einer Lagune umgebenen Haa Alifu Atoll an der Nordspitze der Malediven, und JA Enchanted Island Resort, 

ein luxuriöses Refugium mit 13 exquisiten Villen auf einer Privatinsel inmitten des geschützten Saint-Anne-Marine-Park. In den 

Vereinigten Arabischen Emiraten haben die Gäste die Wahl zwischen dem Fünf-Sterne-Hotel JA Ocean View, das sich entlang 

des "The Walk" in der Jumeirah Beach Residence befindet. Zu den weiteren attraktiven Angeboten gehören das renommierte JA 

The Resort - Dubais größtes Erlebnisresort mit 1 Million Quadratmetern an aufregenden Aktivitäten und drei einzigartigen Hotels 

mit insgesamt 800 Suiten und Zimmern - das preisgekrönte JA Beach Hotel, das JA Palm Tree Court und das JA Lakeview Hotel, 

das 2019 direkt am Golfplatz eröffnet wurde. Das JA Hatta Fort Hotel ist Dubais einziges Bergresort, ein abgeschiedener Rück-

zugsort inmitten der atemberaubenden Landschaft des Hajar-Gebirges. The Manor by JA ist eine Erweiterung des Portfolios aus 

dem Jahr 2020, ein 247 Zimmer umfassendes Geschäftshotel in Al Furjan, Dubai. Im Jahr 2021 eröffnete die Gruppe außerdem 

das neue JA Enchanted Waterfront Villa's, ein brandneues idyllisches Refugium auf den Seychellen an der Ostküste von Mahé. 

JA Resorts & Hotels ist Mitglied der Global Hotel Alliance (GHA), der weltweit größten Allianz unabhängiger Hotelmarken, die 

mehr als 40 Marken mit über 800 Hotels in 100 Ländern vereint. Weitere Informationen unter www.jaresortshotels.com 

 

Kontakt 

JA Resorts & Hotels 

Tooba Zafar 

P.O. Box 9255 Dubai 
United Arab Emirates 
Tel: +971-(0)-54-307-1026 

tooba.zafar@jaresorts.com 

Pressekontakt 

piroth.kommunikation GmbH 

Sophia Rossmanith 

Gotthardstraße 42 
80686 München 
Tel: +49-(0)170-655 42 74 

sr@piroth-kommunikation.com 
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